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微生物实验室检验介绍的很全面，适合食品企业化验室人员学习参考！

-----------------------------
里面的页面有破损........凑合看了。

-----------------------------
内容一般 虽说是新出版的书 都是很普通的实验技术 不建议购买
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-----------------------------
食品在生产加工、运输、储藏、销售、食用过程中，通过水、空气、人、动物、机械设
备及用具等使食品发生微生物污染称为外源性污染，也称o第二次污染。 (0q%好评)
食品微生物p学实验技术（第2版）/面向21世纪课程教材 第六节 0条
微生物的分离纯化q技术 (0%好评) 第六章 (0%好评) 霉菌鉴别技术 0条 0条
食品中常见病原微生物检验技术 (0%好评) 第三章 0条 0条 第三s节 0条 (0%好评)
沙门氏菌检w验技术 国家级生u物学实验教学示范中心教材：现代微生物学实验技术
微生物u的分离纯化技术 0条 ￥y29.8v0(8.6折) 发酵食品微生物检x验技术
1+X职业技术·职业资格培训教材：食品质量检验员（国家职业资格4级） 第二节z
(0%好评) 霉菌鉴别技术 罐装食品商业无菌检验技术 0条 第一节 ￥17.60(8折) 第B二章
食品中乳酸菌数的检验技术 (D0A%好评) 食品卫生大肠菌群检验技术
高职高专“十一五”规划教材：微生物检测技术 微生物的分离纯D化技术 0条
￥E29.80(8.6G折) 第二节 (0%好评) 第九节 ￥48.40(8.8折)
生活中的魔法数学：世界上最简单的心算法 C第六章 (0%好评) 样品的标记和运输
￥16.60(8J.6折) 0条 第六节 (0%好评) 第三节 现代食品微生物学
食品微J生物检验基础操F作技术 （一）内源性污染
像科学家一样思考：运用科学方法解决日常问题 金黄色葡萄球菌检验技术
￥72.00(7.5K折)K 第九节O (0%好评) 第二节 发酵食品微生物检验技术 ￥84.5M0(7.8折)
第一节 (0%好评) 食品微生物检验室使用Q与管理 主要参考文献 打开科学之门
致泻大肠埃希氏菌检验技术 (0%好评) 第八节 0条 ￥9.90(5折) 第七章
国家级生物学实验教学示范中S心S教S材：现代P微生物学S实验技术
常见U产毒霉菌的鉴定技术 0条 第九节 食品微生物学检验 绪论 第一节 食品分析与检验
食品生产环境菌落W总数检验技术 (0%好评) 食品微生物检验室建设与管理
主要参考文献 微生物学实Y验技术/21世纪生物学基础课系列实验教材
霉菌和酵母菌菌数检验技术 (0W%好评) 样品的处理 (0%好评)
食品微生物检验室基本设计 酱油种曲b孢子数及发芽率的测定 (0%好评)
常见产毒霉菌的鉴定技术 0条 样品采集 0条 食品微生物检验室使用与管理
高等学校“十二五”规划教材：c环境工程微生物学研究技术与方法 0条f
食品在生产加工、运输、储藏、销售、食用过程中，通过水、空气、人、动f物、机械
设备及用具等ff使食品发生微生物污染称为d外源性污染，也称第二次污染。
食品微生物i检验室建设与管h理 ￥2g0.00
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