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标签

评论

好好好好好好好好好好好好常见的野菜识别与食用方法都有了
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-----------------------------
还是建议到实体店买书

-----------------------------
不错，看着不错很有用，一直在京东购物，支持京东！

-----------------------------
野菜的识别与食用方法，价廉物美的小册子，很实惠。京东买书也很爽

-----------------------------
还没看，不过质量不错，送货也快，送货员态度也还行，基本满意。

-----------------------------
服务态度好送货速度一流 

-----------------------------
休息看的书，增长知识。

-----------------------------
没有看，很惭愧不能给大家很好的建议啊，大家看看晒单，大致就是那样的。

-----------------------------
送货很快，包装完好，书是正版。

-----------------------------
全新正版的书 非常喜欢

-----------------------------
很不错的书,小朋友很喜欢

-----------------------------
屯货中！！！！！！！！！！！



-----------------------------
书中图片不太清楚，送货及时

-----------------------------
很好很好很好很好很好很好很好很好很好

-----------------------------
很实用的书

-----------------------------
还不错，增长知识的读物。

-----------------------------
还不错

-----------------------------
一般，不是太好。书包装还是不错的。

-----------------------------
常见野菜的识别，不错，小时候都见过，可是不大懂，让自己把做过的做好，图片是黑
白的

-----------------------------
相比其它几本野菜类书籍,这本的质量真的
让人无话可说.无论从纸张.印刷.还是内容上都不值.金盾出版社的那两本值得推荐.

-----------------------------
不是彩图版的，看不太清楚，图片改成彩图的就好了

-----------------------------
满意



-----------------------------
好评

-----------------------------
黑白，很难看

-----------------------------
不错，真正看不错，真正看不错，真正看不错，真正看不错，真正看不错，真正看不错
，真正看不错，真正看不错，真正看不错，真正看不错，真正看不错，真正看不错，真
正看不错，真正看不错

-----------------------------
辣是五味（甜酸苦辣成）之一。在日常饮食中，很多人都喜欢用辣来调味，甚至有不少
人餐餐都离不开辣。因为它能刺激唾液和胃液的分泌，使人增进食欲，而深受人们欢迎
。正因为如此，辣酱也就成了众多家庭厨房和大小饭店酒家不可缺少的调味品。辣酱，
无论作为辣味菜肴的主要调料，还是单独用来佐餐下饭，它都能使菜点香辣可口，令人
胃口大开，它正在为越来越多的人所接受、所喜爱。
这些年来，随着餐饮业和食品加工业的蓬勃发展，市面上各种酱品不断增多，其中包括
肉酱、虾酱、果酱、花生酱、芝麻酱、黄酱、甜面酱、辣酱等。但是，作为最受广大消
费者青睐的辣酱，品种并不太多，原料及味道比较单一。辣是五味（甜酸苦辣成）之一
。在日常饮食中，很多人都喜欢用辣来调味，甚至有不少人餐餐都离不开辣。因为它能
刺激唾液和胃液的分泌，使人增进食欲，而深受人们欢迎。正因为如此，辣酱也就成了
众多家庭厨房和大小饭店酒家不可缺少的调味品。辣酱，无论作为辣味菜肴的主要调料
，还是单独用来佐餐下饭，它都能使菜点香辣可口，令人胃口大开，它正在为越来越多
的人所接受、所喜爱。
这些年来，随着餐饮业和食品加工业的蓬勃发展，市面上各种酱品不断增多，其中包括
肉酱、虾酱、果酱、花生酱、芝麻酱、黄酱、甜面酱、辣酱等。但是，作为最受广大消
费者青睐的辣酱，品种并不太多，原料及味道比较单一。辣是五味（甜酸苦辣成）之一
。在日常饮食中，很多人都喜欢用辣来调味，甚至有不少人餐餐都离不开辣。因为它能
刺激唾液和胃液的分泌，使人增进食欲，而深受人们欢迎。正因为如此，辣酱也就成了
众多家庭厨房和大小饭店酒家不可缺少的调味品。辣酱，无论作为辣味菜肴的主要调料
，还是单独用来佐餐下饭，它都能使菜点香辣可口，令人胃口大开，它正在为越来越多
的人所接受、所喜爱。
这些年来，随着餐饮业和食品加工业的蓬勃发展，市面上各种酱品不断增多，其中包括
肉酱、虾酱、果酱、花生酱、芝麻酱、黄酱、甜面酱、辣酱等。但是，作为最受广大消
费者青睐的辣酱，品种并不太多，原料及味道比较单一。辣是五味（甜酸苦辣成）之一
。在日常饮食中，很多人都喜欢用辣来调味，甚至有不少人餐餐都离不开辣。因为它能
刺激唾液和胃液的分泌，使人增进食欲，而深受人们欢迎。正因为如此，辣酱也就成了
众多家庭厨房和大小饭店酒家不可缺少的调味品。辣酱，无论作为辣味菜肴的主要调料
，还是单独用来佐餐下饭，它都能使菜点香辣可口，令人胃口大开，它正在为越来越多
的人所接受、所喜爱。
这些年来，随着餐饮业和食品加工业的蓬勃发展，市面上各种酱品不断增多，其中包括
肉酱、虾酱、果酱、花生酱、芝麻酱、黄酱、甜面酱、辣酱等。但是，作为最受广大消
费者青睐的辣酱，品种并不太多，原料及味道比较单一。辣是五味（甜酸苦辣成）之一
。在日常饮食中，很多人都喜欢用辣来调味，甚至有不少人餐餐都离不开辣。因为它能
刺激唾液和胃液的分泌，使人增进食欲，而深受人们欢迎。正因为如此，辣酱也就成了
众多家庭厨房和大小饭店酒家不可缺少的调味品。辣酱，无论作为辣味菜肴的主要调料
，还是单独用来佐餐下饭，它都能使菜点香辣可口，令人胃口大开，它正在为越来越多



的人所接受、所喜爱。
这些年来，随着餐饮业和食品加工业的蓬勃发展，市面上各种酱品不断增多，其中包括
肉酱、虾酱、果酱、花生酱、芝麻酱、黄酱、甜面酱、辣酱等。但是，作为最受广大消
费者青睐的辣酱，品种并不太多，原料及味道比较单一。辣是五味（甜酸苦辣成）之一
。在日常饮食中，很多人都喜欢用辣来调味，甚至有不少人餐餐都离不开辣。因为它能
刺激唾液和胃液的分泌，使人增进食欲，而深受人们欢迎。正因为如此，辣酱也就成了
众多家庭厨房和大小饭店酒家不可缺少的调味品。辣酱，无论作为辣味菜肴的主要调料
，还是单独用来佐餐下饭，它都能使菜点香辣可口，令人胃口大开，它正在为越来越多
的人所接受、所喜爱。
这些年来，随着餐饮业和食品加工业的蓬勃发展，市面上各种酱品不断增多，其中包括
肉酱、虾酱、果酱、花生酱、芝麻酱、黄酱、甜面酱、辣酱等。但是，作为最受广大消
费者青睐的辣酱，品种并不太多，原料及味道比较单一。
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