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现代食品微生物学实验技术这本书的印刷质量是非常不错的,很喜欢,而且价格相对来说
很实惠,可谓物美价廉,无论是装订方式,还是发货包装个人感觉都是很不错的.买之前还特
意看了一下编辑推荐,本来还有点犹豫,看到这么多名人都喜欢刘慧编写的现代食品微生
物学实验技术也就打消了我的犹豫.简单的看了下现代食品微生物学实验技术可作为高
等院校食品科学与工程专业的教科书，也可作为其他相关专业如食品质量与安全、制药
工程、制剂专业的教科书和发酵工程、生物化工本科生的参考书，以及食品相关企业、
食品卫生检验部门的参考书。同时也可作为从事食品微生物和发酵工作者的必备资料。
本教材在编撰过程中突出以下特点1．在编排形式上力求创新。本教材从总体上分为两
篇。第一篇现代食品微生物学基础实验介绍普通微生物学课程的基本实验技术，第二篇
现代食品微生物学应用实验介绍食品微生物学课程的应用实验技术。以上内容共编写54
个实验，每个实验相对独立，可供全国各大院校相关专业酌情选做。该教材将两门课程
的实验教学内容有机结合起来，使前后内容融会贯通，目的是使学生更清晰地掌握食品
微生物的基础理论和基本实践技能。并使编排形式紧凑、简练，写作思路统一，书写格
式一致，编写成系统、连贯、实践性强、教学效果较好的实验系列。同时在内容取舍和
编排上突出重点，尽量删除陈旧的内容。2．在内容上有所更新。在整个编撰过程中，
以基本和新为原则，力图使北京市高等教育精品教材现代食品微生物学配套实验教材现
代食品微生物学实验技术既具有较系统的食品微生物学基础实验内容，注重基本实验技
能的训练，又具有较新的食品微生物学检测技术、食品微生物的分离纯化和鉴定技术、
发酵食品的制备技术、食品加工与保鲜技术、现代分子微生物学实验方法等。并将有关
食品微生物学方面的最新理论、新技术、新成果、发展新动态融人教材的每一实验中，
使学生便于了解本学科的前沿发展，并尽力做到理论与生产实践相结合，验证性实验与
综合性、设计性实验相结合，体现课程改革的精神。目的是培养和造就一批厚基础、强
能力、高素质、广适应的生产型创新人才。此外，该部教材有关微生物的学名不仅得到
了前后统一，而且根据近年来采用了168序列分析鉴定新技术成果，在教学常用微生物
的学名附录中修正和引入了新的微生物学名，尽量避免目前微生物学名存在同物异名的
混乱现象。3．在文字有达上把好质量关。本教材编撰力求语言简练，内容精练，层次
分明，表达严谨，图文并茂。,我发觉我已经喜欢上它了,尤其是书中的一段,真是让人爱
不释手,意犹未尽.
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