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评论

学习用不错,京东送货也很给力,会再来的
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-----------------------------
学习点儿知识，比坐着没事强。

-----------------------------
还好吧，。。。。。

-----------------------------
这书值得看一下哈!这书值得看一下哈!这书值得看一下哈!这书值得看一下哈!这书值得
看一下哈!

-----------------------------
帮别人买的，京东送货速度很快。

-----------------------------
没啥说的，各种完美~XD

-----------------------------
我喜欢本书，物有所值

-----------------------------
把一些常用的食品原料的一些特性罗列出来,可以在制作食物时进行参考.还可以.. 

-----------------------------
很给力啦！内容比较全！

-----------------------------
这本书讲的是科学，不是随便瞎侃，真的是好

-----------------------------
不错不错

-----------------------------
价格太贵哦



-----------------------------
帮同事买的，以下内容可直接无视。 第1章 粮食类原料 1.1 谷类 1.1.1 稻谷和大米 1.1.2
小麦与面粉 1.1.3 大麦 1.1.4 玉米和玉米粉 1.1.5 燕麦 1.1.6 黑麦 1.1.7 莜麦 1.1.8 粟和小米
1.1.9 高粱 1.1.1 0荞麦 1.1.1 1青稞 1.1.1 2薏苡仁 1.2 豆类 1.2.1 大豆 1.2.2 绿豆 1.2.3 蚕豆
1.2.4 饭豆 1.2.5 鹰嘴豆 1.2.6 赤豆 1.3 薯类 1.3.1 马铃薯 1.3.2 木薯 1.3.3 甘薯 参考文献
第2章 蔬菜类原料 2.1 种子植物蔬菜 2.1.1 根菜类蔬菜 2.1.2 茎菜类蔬菜 2.1.3 叶菜类蔬菜
2.1.4 果菜类蔬菜 2.1.5 其他蔬菜类 2.2 孢子植物蔬菜 2.2.1 食用藻类 2.2.2 食用菌类 2.2.3
食用地衣 2.2.4 食用蕨类 2.3 山野菜 2.3.1 鱼腥草 2.3.2 荠菜 2.4 蔬菜制品 2.4.1 梅菜 2.4.2
榨菜 2.4.3 冬菜 2.4.4 发菜 2.4.5 芽菜 2.4.6 酸菜 2.4.7 泡椒 参考文献 第3章 果品类原料 3.1
仁果 3.1.1 苹果 3.1.2 梨 3.1.3 海棠 3.1.4 山楂 3.2 核果 3.2.1 余甘子 3.2.2 杨梅 3.2.3 芒果
3.2.4 红毛丹 3.2.5 油橄榄 3.2.6 橄榄 3.2.7 桂圆 3.2.8 樱桃 3.2.9 枣 3.2.1 0君迁子 3.2.1
1青梅 3.2.1 2酸枣 3.2.1 3桃 3.2.1 4李子 3.2.1 5荔枝 3.2.1 6杏 3.3 坚果 3.3.1 核桃 3.3.2
山核桃 3.3.3 板栗 3.3.4 碧根果 3.3.5 榴莲 3.3.6 榛子 3.3.7 巴西坚果 3.3.8 仁用杏 3.3.9
银杏 3.3.1 0椰子 3.3.1 1腰果 3.3.1 2扁桃 3.3.1 3香榧 3.3.1 4开心果 3.3.1 5澳洲坚果 3.3.1
6槟榔 3.3.1 7葵花籽 3.3.1 8莲子 3.3.1 9松子 3.4 浆果 3.4.1 山葡萄 3.4.2 胡颓子 3.4.3 柿子
3.4.4 鸡蛋果 3.4.5 圣女果 3.4.6 莲雾 3.4.7 蒲桃 3.4.8 番木瓜 3.4.9 杨桃 3.4.1 0山竹 3.4.1
1火龙果 3.4.1 2沙棘 3.4.1 3石榴 3.4.1 4枸杞子 3.4.1 5五味子 3.4.1 6桑葚 3.4.1 7树莓 3.4.1
8草莓 3.4.1 9猕猴桃 3.4.2 0葡萄 3.4.2 1枇杷 3.4.2 2菠萝 3.5 柑果 3.5.1 葡萄柚 3.5.2 枳
3.5.3 黄皮 3.5.4 柚子 3.5.5 金橘 3.5.6 柠檬 3.5.7 橘子 3.5.8 柑 3.5.9 橙子 3.6 聚复果 3.6.1
菠萝蜜 3.6.2 刺番荔枝 3.6.3 番荔枝 3.6.4 无花果 3.7 荚果 3.7.1 苹婆 3.7.2 角豆树 3.7.3
酸豆 3.8 瓜果 3.8.1 甜瓜 3.8.2 香瓜 3.8.3 哈密瓜 3.8.4 西瓜 3.9 其他 3.9.1 甘蔗 参考文献
第4章 花卉类原料 4.1 花卉概述 4.2 食用花卉的应用 4.2.1 花卉的食用部分 4.2.2
花卉的食用方式 4.3 食用花卉简介 4.3.1 苘麻 4.3.2 草乌 4.3.3 轮叶沙参 4.3.4 仙鹤草 4.3.5
薤白 4.3.6 芦荟 4.3.7 点地梅 4.3.8 金鱼草 4.3.9 华北耧斗菜 4.3.1 0紫菀 4.3.1 1颠茄 4.3.1
2射干 4.3.1 3羽衣甘蓝 4.3.1 4金盏菊 4.3.1 5翠菊 4.3.1 6美人蕉 4.3.1 7玫瑰 4.3.1 8月季花
4.3.1 9红花 4.3.2 0鸡冠花 4.3.2 1小蓟 4.3.2 2东北铁线莲 4.3.2 3君子兰 4.3.2 4曼陀罗 4.3.2
5菊花 4.3.2 6昙花 4.3.2 7百合 4.3.2 8益母草 4.3.2 9芍药 4.3.3 0米兰 4.3.3 1腊梅 4.3.3
2丁香 4.3.3 3茉莉花 4.3.3 4牡丹 4.3.3 5海棠花 4.3.3 6山桃 4.3.3 7梅花 4.3.3 8槐花
参考文献 第5章 畜类原料 5.1 家畜类原料 5.1.1 猪肉 5.1.2 牛肉 5.1.3 羊肉 5.1.4 马肉 5.1.5
驴肉 5.1.6 骆驼肉 5.2 家畜副产品 5.2.1 羊肝 5.2.2 猪皮 5.2.3 猪肝 5.2.4 猪蹄 5.3
家畜肉制品 5.3.1 腌腊烟熏制品 5.3.2 香肠类制品 5.3.3 酱卤制品 5.3.4 罐头制品 5.4
乳及乳制品 5.4.1 羊乳 5.4.2 速溶乳 5.4.3 乳清粉 5.4.4 淡炼乳 5.4.5 麦乳精 5.4.6 乳清蛋白
5.4.7 全脂乳粉 5.4.8 新鲜牛乳 5.4.9 消毒牛乳 参考文献 第6章 禽类原料及蜂产品 6.1
家禽 6.1.1 鹅肉 6.1.2 鸡肉 6.1.3 鸭肉 6.1.4 鹌鹑 6.1.5 鸽肉 6.2 禽制品 6.2.1 腌腊制品 6.2.2
酱卤制品 6.3 禽蛋及其制品 6.3.1 咸蛋 6.3.2 糟蛋 6.3.3 冰蛋 6.3.4 皮蛋 6.4 燕窝 6.5 蜂产品
参考文献 第7章 水产品类原料 7.1 多孔动物门 7.1.1 海绵 7.2 环节动物门 7.2.1 蚯蚓 7.2.2
沙蚕 7.3 腔肠动物门 7.3.1 海蜇 7.3.2 面蜇 7.4 软体动物门 7.4.1 瓣鳃纲 7.4.2 腹足纲 7.4.3
头足类 7.5 节肢动物门 7.5.1 甲壳纲 7.5.2 肢口纲 7.5.3 蔓足纲 7.6 脊索动物门 7.6.1 鱼纲
7.7 棘皮动物门 7.7.1 刺参 参考文献 第8章 两栖爬行类原料 8.1 蛙类 8.2 大鲵 8.3 鳖类 8.4
龟类 8.5 蛇类 参考文献 
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