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标签

评论

京东的没问题，每一次都很满意。五星，

http://www.allinfo.top/jjdd
http://www.allinfo.top/jjdd


-----------------------------
专业性太强，身为初学者只有当爱好看看

-----------------------------
非常满意，快递速度快，态度好，书的包装完好无损

-----------------------------
这本看完弄完的话，应该走进门道了

-----------------------------
还可以吧，还没怎么看呢

-----------------------------
京东的东西一如既往的好，书是正版赞

-----------------------------
书刚收到，还没仔细看，应该是正品

-----------------------------
活动给力，不错

-----------------------------
详细 值得看看 啤酒技术

-----------------------------
工具书，内容有点用，不错。

-----------------------------
知识挺全的，，，，，，，

-----------------------------
很好，很全面



-----------------------------
价格挺贵。

-----------------------------
内容比较全面，但是有很多细节错误，整体感觉是一帮学生从各处抄来再汇总的，适合
入门用，但是想认真学习或者从事相关工作不推荐买这个。

-----------------------------
没有看到发票

-----------------------------
好书

-----------------------------
错误很多，逻辑差。作者可能不适合做文字工作。建议专心做技术岗

-----------------------------
好

-----------------------------
好。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

-----------------------------
优惠价￥73.80/本，参加满400-200活动，性价比超高。围绕着啤酒的生产技术与工艺
，介绍了近些年来研究、开发和生产的成果及品种相关知识。本书是酒类工艺与技术丛
书之一。全书共分为十一章，主要内容包括啤酒酿造基础知识，啤酒酿造的原料辅料，
麦芽制造，啤酒酿造，啤酒发酵，啤酒的后处理，啤酒包装与灭菌，特种啤酒酿造，啤
酒酿造过程弊病分析与质量控制，啤酒副产物的综合利用与水处理技术及质量指标，啤
酒的检测技术与解决方案。本书可供从事啤酒生产、研究的技术人员和管理人员阅读，
也可供相关院校的师生参考。国家发布的《食品工业“十二五”发展规划》中指出，到
2015年，酿酒工业销售收入将达到8300亿元，年均增速达到10%以上；酒类产品产量
年均增速控制在5%以内，非粮原料酒类产品比重提高1倍以上。“十二五”期间，酿酒
工业的发展应以“优化酿酒产品结构，重视产品的差异化创新”为重点，针对不同区域
、不同市场、不同消费群体的需求，精心研发品质高档、行销对路的品种，宣传科学知
识，倡导健康饮酒。注重挖掘节粮生产潜力，推广资源综合利用，大力发展循环经济，
推动酿酒产业优化升级。
为加强企业食品安全意识，提高抵御金融危机能力，加快行业信息化建设，促进酿酒行
业的可持续发展。中国酿酒工业协会针对不同酒种要求按照“控制总量、提高质量、治



理污染、增加效益”的原则，确保粮食安全的基础上；根据水果特性，生产半甜型、甜
型等不同类型的果酒创新产品。编写《酒类工艺与技术》丛书的宗旨，希望对我国酿酒
行业进一步发展与科技进步起到积极的推动作用。
节能、可再生能源和碳利用技术已成为当今世界应对环境和气候变化挑战的重要手段，
伴随着新技术在工业化生产中的应用，传统经济模式将逐步被低碳经济模式所替代。为
加快中国酿酒行业产业链低碳化进程，加速中国酿酒行业在节能减排新技术领域的发展
是当今科学与工程研究领域的重要前沿。
生态酿酒是个系统工程，也是一个重要的责任工程，每个酿酒企业乃至整个酿酒行业理
应重视。诚然，做好生态酿酒需要大量的人力、物力、财力投入，更需要先进的技术支
撑、配套设备的跟进，甚至是社会相关方方面面的系统配合和支持。丛书共分六册，包
括《白酒生产工艺与技术》、《啤酒生产工艺与技术》、《红酒生产工艺与技术》、《
黄酒生产工艺与技术》、《果酒生产工艺与技术》、《药酒生产工艺与技术》。
为了有效地推动酒类生产与加工和技术研究领域的发展步伐，从而促进我国酿酒行业经
济发展，从前瞻性、战略性和基础性来考虑，目前应更加重视酿酒行业的应用技术与产
业化前景的研究。因此，本丛书的特点是以技术性为主，兼具科普性和实用性，同时体
现前瞻性。为了帮助广大读者比较全面地了解该领域的理论发展与技术进步，我们在参
阅大量文献资料的基础上进行了编写。相信本丛书的出版对于广大从事酒类生产与加工
和开发研究的科技人员会有所帮助。
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书评
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