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标签

评论

质量很不错质量很不错
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-----------------------------
很实用的一本书，关于法餐的基本知识讲解了很多，基本知识需要认真看，这样后面的
菜谱才会做得顺利，很不错的一本书！终于有中文版了！

-----------------------------
整体不错，书中图片较少，有些描述不大适合中国的火力，需要自己调整

-----------------------------
不推荐，没有图，一张也没有。不知在讲什么？？？

-----------------------------
通俗易懂基本都是纯文字，慢慢阅读还是不错的书！

-----------------------------
送货速度很快，书还没看，看后再评

-----------------------------
买回来打算修炼一下厨艺，还没有时间看?

-----------------------------
法式菜谱，精装的很厚，没什么图片，写的还是很详细的，有折扣很划算。

-----------------------------
看电影看了。想去买。买了，又不想做了

-----------------------------
这本书里面的食谱配图倒是不多，只有前面有少量食材及工具的配方，但是内容包含确
实很多。

-----------------------------
还可以，料子太薄，看起来廉价



-----------------------------
完全可以当教材的一本书，棒棒的

-----------------------------
书挺好的，配送也很快

-----------------------------
有折扣力度很大～买了好多书

-----------------------------
活动购买的，很给力，一下就到了

-----------------------------
看电影知道的这书，特别向往，目前没条件做大餐的话看看书也是很长知识。

-----------------------------
译者非常贴心 翻译特别用心 只不过比茱莉亚的原版少了一本书 所以显得内容有点单薄

-----------------------------
当年看过电影，特意买来看，写的很棒，内容丰富详细，很不错的一本书。

-----------------------------
帮别人买的，比较满意，经典之作。

-----------------------------
纸质和装订都很好，只看了一点。可以学到跟基础的常识。

-----------------------------
货真价实，找了好久了(?▽?)

-----------------------------
不错不错，值得看一看



-----------------------------
万里路，万卷书，爱与美食不可辜负，这个可以的哈?

-----------------------------
比较著名的一本烹饪书了，

-----------------------------
过年在家准备 好好看看~！

-----------------------------
质量很好，快递给力，好评。

-----------------------------
此用户未填写评价内容

-----------------------------
特别喜欢的一本书，终于等到优惠了

-----------------------------
送给盆友的，她很喜欢。

-----------------------------
多好的书，很详细。很喜欢呢

-----------------------------
挺好的商品 值得拥有啊 快买吧

-----------------------------
看了电影才知道有这本书，法国菜有点难啊！

-----------------------------
偶像的书，买回来学习一下



-----------------------------
书非常的喜欢，一直想买，终于等到活动了，很划算

-----------------------------
包装好，配送服务也好

-----------------------------
喜欢 之前看电影了 准备来一遍

-----------------------------
非常棒，看了电影过来搜到的！

-----------------------------
很不错的书，法餐一套

-----------------------------
很好很好很好很好

-----------------------------
食材处理什么的讲的很清楚

-----------------------------
好书好电影好肉！

-----------------------------
很喜欢，价格优惠

-----------------------------
很好 物流超级快

-----------------------------
虽然年代略久远了，但是食谱都还是很经典，分类很科学，做法写的也超级详细，食材



很朴素不难买到，一些烹饪手法与中式的有贯通的地方，不难学，难的是一次次不断的
尝试和改进，和始终保持那份烹饪的热情。唯一遗憾的是能有照片就好了。

-----------------------------
书的内容很不错

-----------------------------
女儿喜欢，很好

-----------------------------
没有图片，而且有些名词的翻译不是很准，应该有对照就好了。

-----------------------------
书到了，就是。。。。。。。其他都还可以

-----------------------------
非常好

-----------------------------
排版和纸质很一般，本来应该做成精品，出版社不行

-----------------------------
不错哦

-----------------------------
纸太差了 辜负了这么经典的书

-----------------------------
不错

-----------------------------
好



-----------------------------
okokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokok
okokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokokok

-----------------------------
??????

-----------------------------
一本传统的法国菜烹饪圣经，一个时代的烙印，超喜欢

-----------------------------
好好好好好好

-----------------------------
传说中的法国菜圣经，说得很详细，很适合初学者，印刷质量一般。

-----------------------------
好厚～慢慢学～

-----------------------------
不愧是宝书

-----------------------------
非常好用，东西不错

-----------------------------
做了红酒牛肉 一般好吃

-----------------------------
非常好的一部电影中，提到了这本书，买来一试！

-----------------------------
主要是电影太吸引人了，大爱电影，之前看这本书只有英文版的，终于等来了中文版的



，尝试一下，希望也可以能坚持下来，就像电影里的给自己定个期限，然后去完成，因
为自己从来没有坚持着做完一件事情。

-----------------------------
新书到了，大致翻了下，图片再多点就完美了

-----------------------------
写的非常棒，内容丰富详细。很不错的一本书。看过电影，赞

-----------------------------
不错，很满意。

-----------------------------
因为看过电影朱莉与朱莉亚，喜欢上了这本书。

-----------------------------
不错不错不错不错不错不错不错不错不错不错不错

-----------------------------
《掌握法国菜的烹饪艺术》自1961年出版以来，畅销全球半个世纪的法国菜烹饪教科
书。它的出版被形容为一个里程碑，是非专业人士的烹饪《圣经》。本书不仅清楚地告
诉你什么是法国菜，还将教会读者什么是真正的烹饪。

-----------------------------
很好

-----------------------------
《Mastering The Art of French
Cooking》留意多年，源于那部电影《朱莉与朱莉娅》，无奈英文实在啃不动，现在终
于有了中文版。什么事情只要用心，都能做到极致，而到了极致便成了艺术，烹饪也能
成为艺术，将用餐变成享受，无外乎就是色、香、味、形皆极致，这些法国菜均具备，
其融入法国人天然的浪漫意味，有着浓郁的仪式感，与环境、器具、与用餐的人等等一
起构筑舌尖馈赠以达至精神愉悦，这种愉悦感不是那种雪中送炭般的填腹充饥，而是一
种锦上添花，在一种恬静的生活状态下的享受，难怪原书用Art这个词。本人在家里做
菜算“矫情”，从来不觉得做饭是个负担，特别注重摆盘，哪怕炒个菜心，也要一条条
地捋好放在椭圆的碟子再上桌，是不是也离Art不远了呢*-*



-----------------------------
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